FIGARET

Propriété de Lucie et Henri-Pierre RAMBIER depuis 5 ans et située sur la commune de
les Domaines Guzargues au Nord de Montpellier, le domaine s'étend sur 200 hectares de garrigues
Jean-Pierre RAMBIER Méditerranéennes dont 70 hectares de vignes.

Figaret Rosé
AOP Pic Saint-Loup 2022

Un rosé pale avec une tres belle expression aromatique...
De la fraicheur, idéal pour I'été !

Cépage 90% Syrah, 10% Counoise
femor Terre argilo-calcaire situe cté Sud du Pc Saint Loup, au milleude lagarrigue
Rendemem .................. 30h|/ha .............................................................................................................................................
Vinfication Vendanges réalisées avant le lever du jour et réception de la récofte aux aurores pour

bénéficier de la fraicheur nocturne. Pressurage direct par pressoir pneumatique a
membrane, nombre de rebéches limité pour éviter la trituration. Les premiers et derniers
jus moins qualitatifs sont écartés, le coeur de presse encuvé, enzymé (pectinases) et
refroidi a T<10°C pour faciliter la clarification. Le débourbage est réalisé 24 a 48h apres
encuvage, les bourbes (riches en précurseurs aromatiques) sont filtrées puis
éventuellement réincorporées a la cuve en fonction de leur qualité. Le choix de la levure
de fermentation se fait en fonction de ses caractéristiques techniques et du profil
recherché, la température est maitrisée tout au long de la fermentation (<20°C). Apres
soutirage, le vin est clarifié par collage a I'ichtyocolle (colle de poisson) pour obtenir une
robe parfaitement limpide et brillante.

Elevage 6 Mois cuve inox
5 T - Notes de La robe du Figaret Rosé 2021, cristalline, arbore une jolie teinte litchi. Le premier nez est
déqustation délicat, floral (rose trémiere), puis s'ouvre sur des arémes plus gourmands de fruits
9 exotiques (mangue, ananas) et de fraise des bois. La bouche est fraiche et onctueuse a la
"“ “ \I '\ I_ fois ; une belle tension guide le vin jusqu'a la finale, laquelle laisse derriere elle la sensation
1N J rafraichissante que procure un petit bonbon acidulé.
<o e Accords Pizza a la Buffalla, Merguez de I'Aveyron
I ”I,\HF I gourmands
Garde Prét a consommer
Pl SAINT-LOUP |
(Enologues Marie Baralon, Chloé Tien, Jean Natoli (cenologue conseil)
Récompenses
Prix Public 17 euros TTC
France
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] Carton 6 Bouteilles (3x2 couchés) 8,4 kg
PIC SAINT-LOUP Palette 528 bouteilles 88 cartons (8 rangs de 11 cartons)
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